
Prosecco .................... 0,1 l

Prosecco rosé ........... 0,1 l

Martini ...............................

1Aperol  spritz ...............

Hugo ...............................

Lillet Berry .......................

1Campari  Spritz ..............

Sarti Spritz .......................

5,50

6,50

6,50

..

. .. 9,00

9,00

9,50

9,50

. 9,00

Gerolsteiner Mineralwasser

still ............................. 0,25 l

still ............................. 0,75 l

medium ...................... 0,25 l

medium ...................... 0,75 l

6Tonic water ............ 0,2 l

6Bitter Lemon ......... 0,2 l

6Ginger Ale .............. 0,2 l

1/5Coca Cola  ............ 0,33 l

1/3/4/5Coca Cola Zero 0,33 l

1/3Fanta ..................... 0,33 l

Sprite  ....................... 0,33 l

1/3/5Mezzo Mix ....... 0,33 l

Apfelschorle ............. 0,3 l

Orangensaft ............. 0,2 l

Bananensaft ............. 0,2 l

Kirschsaft ................. 0,2 l

Kiba ............................ 0,2 l

Apfelsaft ................... 0,2 l

Tomatensaft ............. 0,2 l

3,50

7,50

7,50

4,00

4,00

4,00

4,00

4,00

4,00

4,00

4,50

3,50

3,50

3,50

3,50

4,00

3,50

3,50

3,50

Aperitifs

Alkoholfreie Getränke

€

Pinot Grigio i.g.t. 
Venetien ...................................................................

Chardonnay i.g.t. 
Abruzzen ..................................................................

Sauvignon d.o.c. 
Venetien ...................................................................

Nuragus di Cagliari d.o.c. 
Sardinien ..................................................................

Riesling
Mosel .......................................................................

Vermentino d.o.c. 
Sardinien ..................................................................

Weißburgunder 
Südtirol ....................................................................

Lugana d.o.c. 
Venetien ...................................................................

.... € 7,70  ......... € 28,80

.... € 7,70 ......... € 28,80

.... € 8,30 ......... € 31,10

.... € 8,30 ......... € 31,10

.... € 8,80 ......... € 32,80

.... € 9,80 ......... € 36,60

.... € 10,40 ......... € 38,80

.... € 10,80 ......... € 40,40

Montepulciano d Abruzzo d.o.c. 
Abruzzen ..................................................................

Bardolino classico d.o.c. 
Venetien ...................................................................

Merlot d.o.c. 
Venetien ...................................................................

Cabernet Sauvignon d.o.c. 
Venetien ...................................................................

Monica di Sardegna 
Sardinien ..................................................................

Primitivo Puglia 
Apulien .....................................................................

Carignano d.o.c. 
Sardinien ..................................................................

Cannonau di Sardegna d.o.c. 
Sardinien ..................................................................

.... € 7,70 ......... € 28,80

.... € 7,70 ......... € 28,80

.... € 8,30 ......... € 31,10

.... € 8,30 ......... € 31,10

.... € 9,40 ......... € 35,20

.... € 9,80 ......... € 36,60

.... € 10,40 ......... € 38,80

.... € 10,80 ......... € 40,40

Lambrusco d.o.c. 
Emilia .......................................................................

Prosecco delle Valdobbiadene i.g.t. 
Venetien ................................................................... 0,1l)   

Prosecco delle Valdobbiadene rosé i.g.t. 
Venetien ................................................................... 0,1l)    

.... € 8,30 ......... € 31,10

.... € 5,50(  € 38,80

.... € 6,50( € 45,50

Serralori 
Sardinien ...................................................................... € 8,80 ......... € 32,80

Weißweine

Rotweine

Perlweine/Sekt

Roséwein

0,2 l 0,75 l

5Café crema .......................

5Espresso ........................

5Doppio Espresso

5Cappuccino

Tee

3,00

... 3,00

............ 5,50

...................... 4,00

........................................ 5,50

Averna ......................... 4 cl

Fernet .......................... 4 cl

Ramazzotti  4 cl

Montenegro  4 cl

Jägermeister  4 cl

Limoncino .................. 4 cl

Mirto ............................ 4 cl

Sambuca ..................... 4 cl

Baileys  4 cl

Doppelkümmel ......... 2 cl

Aquavit  2 cl

Filu e ferro
sardinischer Aquavit .......... 4 cl

6,50

6,50

............... 6,50

6,50

6,50

6,50

3,50

6,50

................. 6,50

............... 6,50

......................... 6,80

........................ 3,50

Heiße Getränke

Spirituosen

Lübzer Pils ................ 0,3 l

Lübzer Pils ................ 0,5 l

Carlsberg ................... 0,3 l

Carlsberg ................... 0,5 l

Duckstein .................. 0,3 l

Duckstein .................. 0,5 l

Alsterwasser ............ 0,3 l

Alsterwasser ............ 0,5 l

Lübzer Schwarz ....... 0,3 l

Lübzer Schwarz ....... 0,5 l

Erdinger Weißbier .. 0,5 l

3,90

5,90

3,90

5,90

6,50

3,90

5,90

3,90

4,30

5,90

5,90

Erdinger Dunkel ..... 0,5 l

Erdinger alkoholfrei 0,5 l

Lübzer 0,0% alkoholfrei 0,33 l

5,90

5,90

4,20

..... 

Biere vom Fass

Flaschenbiere

€

Zusatzstoffe
1 2) mit Farbstoff;  ) mit Konservierungs-

3mittel; ) mit Antioxidationsmittel;  
4 5) mit Süßungsmittel; ) koffeinhaltig;  

6) chininhaltig



Speckbohnen

Mediterranes
Gemüse

Bratkartoffeln

Backkartoffel 
mit Sour Cream

Steakhause-Pommes 
mit Ketchup oder Mayonnaise

Rosmarinkartoffeln

Zu allen Fischmenüs erhalten Sie eine Beilage nach Wahl
und selbstgemachte Kräuterbutter. 

Zander-Filet
mit Gurkensalat

€  27,60

Lachs-Filet
mit Gurkensalat

€  29,80

Rumpsteak
aus der Rückenmitte vom Rind, mit kleinem Fettrand, 

saftig und kräftig im Geschmack

250 g   .................................. €  32,60

Zu allen Steakmenüs erhalten Sie eine Beilage nach Wahl 
und selbstgemachte Kräuterbutter. 

300 g   .................................. €  22,80

Putensteak

Rinderfilet
das beste und zarteste Stück Fleisch vom Rind

220 g   .................................. €  36,60

300 g   .................................. €  44,40

Kalbsfilet
das beste und feinste Stück Fleisch vom jungen Rind

250 g   .................................. €  34,80

Surf & Turf
2 Rinderfilet-Medaillons (160 g) mit 3 gegrillten Scampi

  .................................. €  36,60

Entrecote Steak
aus dem Zwischenrippenstück vom Rind, mit dem typischen 

Fettauge, fein marmoriert und herzhaft im Geschmack

350 g   .................................. €  38,80

Flanksteak
aus der Bauchmuskelregion vom Rind, 

faserstrukturiert und kräftig im Geschmack

300 g   .................................. €  32,80

Lammkrone
Lammkoteletts, sehr saftig und zart

300 g   .................................. €  36,60

Kalbsschnitzel
mit Bratkartoffeln

€  26,60

Rosmarin’oBurger  200 g
mit Speck, Käse , Burgersauce, Tomate, Gurke, 

karamellisierten Zwiebeln und Steakhouse-Pommes

2

€ 18,80  

Geflügelleber
in Balsamicosauce mit Rucola und Parmesansplitter

€ 15,80  

Burrata
cremiger Mozzarella mit dreierlei Tomaten und Basilikum

€ 18,80  

Rindercarpaccio
mit Rucola und Parmesansplitter

€ 18,80  

Gegrillte Scampi
mit Rucola und Cherrytomaten

€ 18,80  

Variation Rosmarin’o
Burrata, Carpaccio und Ziegenkäse

€ 21,90  

€ 16,60  

Gebackener Ziegenkäse
mit Paprikamarmalade

Gemischter Salat
bunter Salat, Tomaten, Paprika, Gurken, Champignons, 

Rucola und mediterranes Dressing

€  8,40

Rosmarin’o -Salat
bunter Salat, Tomaten, Paprika, Gurken, Champignons, 

Rucola, gegrillte Rindfleischstreifen und 
mediterranes Dressing

€  18,80

Caesar-Salat
Römersalat, Tomaten, Parmesansplitter, Croutons, 
gebratenes Hähnchenfleisch und Caesar-Dressing

€  18,80

Auch für unsere Gäste, die von Allergien und Unverträglichkeiten 
betroffen sind, möchten wir jederzeit gute Gastgeber sein. Daher 

 mit sämtlichen Informationen 
zu den in unseren Speisen und Getränken verwendeten allergenen 

Zutaten vor. Fragen Sie unsere Mitarbeiter/innen im Service.

halten 
wir eine separate Allergikerkarte

für Sie 

Alle Nudelgerichte sind handgemacht und frisch zubereitet.

Schwarze Tagliatelle mit Lachs
mit Räucherlachs in Tomaten-Pesto-Sahnesauce

€  19,80

Trüffel Tortelloni
mit Frischkäse und Trüffel gefüllt, 

in Buttersalbeisauce und Parmesansplitter

€  21,90

Pappardelle Rosmarin’o
mit Rinderfilet-Streifen in Cherrytomatensauce 

und Parmesansplitter

€  21,90

Spinat Tortelloni
mit Frischkäse und Spinat gefüllt, mit Walnüssen

und Birnen in Gorgonzola -Sauce und Parmesansplitter2

€  19,80


